
UNSERE PHILOSOPHIE
In unserem Bistro Sofias geht es um mehr als gutes Essen – 
es geht um das Zusammenspiel aus Genuss, Atmosphäre und 
einem Gefühl von Leichtigkeit und Gemütlichkeit. 

Wir möchten einen Ort schaffen, an dem man sich auf Anhieb wohlfühlt, 
an dem Zeit keine Rolle spielt und jeder Besuch ein bisschen Abschalten 
vom Alltag bedeutet. 

Unsere Küche folgt dem Prinzip der Klarheit: eine kleine, saisonal  
wechselnde Auswahl an Gerichten, zubereitet mit Sorgfalt,  
hochwertigen Zutaten und einem Gespür für das Besondere. 
Begleitet wird das kulinarische Erlebnis von erlesenen Weinen, 
kreativen Cocktails und erfrischenden Bio-Limonaden. 
Wer einfach nur gemütlich ein Glas Wein, einen Kaffee oder 
eine feine Limonade genießen möchte, findet im Sofias den  
passenden, ungezwungenen Rahmen. Sanfte Musik,  
ein liebevoll gestaltetes Ambiente und aufmerksamer Service  
runden das Erlebnis ab. 

Wer das Leben mit allen Sinnen genießen möchte, ist hier genau richtig. 
Das Sofias ist mehr als ein Bistro – es ist ein Lebensgefühl.



GETRÄNKEKARTE 
HEISSE GETRÄNKE
Espresso   	    € 2,80
Espresso Macchiato (G)   	    € 3,10
Doppelter Espresso   	    € 5,00
Verlängerter   	    € 3,50
Cappuccino (G)   	    € 4,00
Latte Macchiato (G)   	    € 4,50
Heiße Schokolade (G)   	    € 3,80
Heiße Schokolade mit Schlagsahne (G)   	    € 4,20
Affogato (G)   	    € 5,50

G – Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)



UNSERE BIO LIMONADEN 
von Rauch 0,33 l

Apfel Natur gespritzt   	    € 3,90
Johannisbeere Natur gespritzt   	    € 3,90
Cranberry gespritzt   	    € 3,90
Maracuja gespritzt   	    € 3,90
Rhabarber gespritzt   	    € 3,90
Orangenlimonade   	    € 3,90
Zitronenlimonade   	    € 3,90

FRUCHTSÄFTE 
 von Rauch pur 0,2 l

Apfel   	    € 3,20
Johannisbeere   	    € 3,20
Marille   	    € 3,20
Mango   	    € 3,20
Multivitamin   	    € 3,20

Mit Mineral gespritzt auf 0,5 l   	    € 4,30
Mit Wasser gespritzt auf 0,5 l   	    € 3,90

KLASSISCHE GETRÄNKE 
alkoholfrei 0,33 l

Fritz Cola   	    € 3,90
Fritz Cola superzero   	    € 3,90
Fritz Mischmasch (Spezi)   	    € 3,90
Makava Eistee   	    € 3,90

Römerquelle prickelnd   	    € 3,20
Römerquelle still   	    € 3,20
	 mit frischem Zitronensaft   	    € 3,50

Organics by Red Bull 0,2 l

Bitter Lemon   	    € 3,90
Ginger Ale   	    € 3,90
Tonic Water   	    € 3,90
Red Bull   	    € 4,50



UNSERE BIERE  aus der Flasche 0,33 l

Zipfer Märzen (A)   	    € 3,80
Zipfer Hell alkoholfrei (A)   	    € 3,80
Zipfer Limetten Radler (A)   	    € 3,80

Weihenstephan Weißbier (A)   	    € 4,00
Weihenstephan Weißbier alkoholfrei (A)   	    € 4,50

DIVERSE SCHNÄPSE  auf Nachfrage

ALKOHOLISCHE KLASSIKER UND SPECIALS
Wein rot/weiß gespritzt 0,33 l   	    € 3,90
Lillet Wildberry   	    € 6,50
Aperol   	    € 6,50
Hugo   	    € 6,50

Rhabarber Spritzer 
Rhabarber, Prosecco, Limette, Minze   	    € 6,80

Campari Spritzer 
Campari, Prosecco, Soda   	    € 6,80

Madini Holunderblüte Himbeere Spritz 
mit Soda (O)   	    € 6,80

Lillet Rosé White Peach   	    € 6,80

Limoncello Spritz   	    € 6,80

A – Gluten, O – Schwefeloxid und Sulfite



COCKTAILS mit Schuss

Pink Gin Tonic
Himbeeren, Zitrone, Gin, Wild Berry Tonic Water, Eis   	    € 8,50

Martini Pomegranate
Martini Bianco, Schweppes Pomegranate,  
Zitrone, Minze, Eis    	    € 8,50

Aperol Mimosa 
Aperol, Orangensaft, Prosecco, Eis   	    € 8,50

Solero 
Maracujasaft, Orangensaft,  
Zitrone, Vanillesirup, Wodka, Eis   	    € 8,50

COCKTAILS alkoholfrei

Wildberry Dreams
Wildberry, Mineral, Beeren, Minze, Eis   	    € 6,50

Ipanema
Limette, Rohrzucker, Minzblätter,  
Ginger Ale, Maracujasaft, Eis   	    € 6,50

Mango Mojito
Mangosaft, Limette, Minzblätter, Mineral, Eis   	    € 6,50

SOMMER SPECIALS alle Specials auch warm erhältlich

Iced Chai-Latte (G)   	    € 6,50
Iced Matcha Latte (G)   	    € 6,50
Iced Matcha Latte Kokos (G)   	     € 7,50
Iced Chocolate (G)   	    € 6,50
Iced Latte Macchiato (G)   	    € 6,50
Iced Latte Macchiato (G)   	    € 6,50

Frische Smoothies hausgemacht 0,2 l   	    € 4,90

HAUSGEMACHTE EISTEE 
bitte fragen Sie unser Service Personal

G – Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)



UNSER SCHAUM- UND PERLWEIN aus Österreich

Prickante Rosé | Österreichischer Perlwein, extra dry 
Herkunft | Niederösterreich, Österreich   Weingut | Weingut Kellner, Pulau

Flasche 0,75 l   	    € 30,00
1/8 l   	         € 5,10

Prosecco Galeria | Italienischer Schaumwein, halbtrocken
Herkunft | Massottina, Italien   Weingut | Massottina, Venetien, Italien

Flasche 0,75 l   	    € 22,00
1/8 l   	      € 4,00

UNSERE ROTWEINE aus Österreich und Italien

Zweigelt Premium 2022
Herkunft | Niederösterreich, Österreich  
Weingut | Kellner, Pulkau

1/8 l   	        € 4,90

Equinox 365 2022
Herkunft | Burgenland, Österreich  
Weingut | Josef und Maria Neumann, Deutschkreutz

Flasche 0,75 l   	    € 34,00
1/8 l   	        € 5,70

Merlot 2022
Herkunft | Burgenland, Österreich   Weingut | Muenzenrieder, Apetlon

Flasche 0,75 l   	    € 31,00
1/8 l   	        € 5,20

Primitivo Lirica 2021
Herkunft | Apulien, Italien   Weingut | Produttori Vini Manduria, Manduria

Flasche 0,75 l   	    € 33,00
1/8 l   	        € 5,60



UNSERE WEISSWEINE aus Österreich und Italien

Summer 2023
Herkunft | Carnuntum QW, Niederösterreich, Österreich
Weingut | Weingut Nadler, Arbesthal

Flasche 0,75 l   	    € 29,00
1/8 l   	        € 4,90

Ried Panzaun Grüner Veltliner 2023
Herkunft | Kamptal DAC, Niederöstreich, Österreich 
Weingut | Weingut Ludwig Ehn, Langenlois

Flasche 0,75 l   	    € 31,00
1/8 l   	        € 5,20

Bottega Vinai Pinot Grigio 2023
Herkunft | Trentino DOC, Italien   Weingut | Cantina Cavit Trento, Trient

Flasche 0,75 l   	    € 29,00
1/8 l   	        € 4,90

Merus Chardonnay 2022
Herkunft | Südtirol DOC, Italien    
Weingut | Schlosskellerei Tiefenbrunner, Kurtatsch – Cortaccia

Flasche 0,75 l   	    € 32,00
1/8 l   	        € 5,40

UNSER ROSÉ aus Italien

Aka Rosato 2022
Herkunft | Primitivo Salento IGT, Apulien, Italien 
Weingut | Produttori Vini Manduria, Manduria

Flasche 0,75 l   	    € 30,00
1/8 l   	         € 5,10



SPEISEKARTE
SOFIAS BRUNCH-SPECIAL  süß & pikant   	    € 28,00 p.P.
Ab 2 Personen (nur auf Vorbestellung – min. 1 Tag vorher)

	→ Auswahl an frisch gebackenem Brot und Plundergebäck
	→ Aufstrich 

	→ Bruschetta mit Tomaten 

	→ Beef Tatar mit Wachtelei 

	→ Auswahl an Bio Schinken & Käse  

	→ Räucherlachs 

	→ Mini-Weisswurst mit Breze und süßem Senf 

	→ Bio-Rührei mit Austernpilze und Schnittlauch 

	→ Avocado  
	→ Griechischer Joghurt  

mit frischen Beeren der Saison und mit Chiasamen 

	→ Exotische Früchteplatte 

	→ Süßer Pfannkuchen mit Ahornsirup 

	→ Birchermüsli 

	→ Frischer Smoothie des Tages oder frisch gepresster Orangensaft  
und ein Glas Prosecco 

	→ Inkl. ein Heißgetränke nach Wahl  



UNSER VEGANES BRUNCHSPECIAL    	    € 25,00 p.P.
(nur auf Vorbestellung – min. 1 Tag vorher)

	→ Auswahl an frisch gebackenem Brot

	→ Aufstrich
	→ Bruschetta mit Tomaten

	→ Pfannkuchen mit Ahornsirup und frischen Beeren

	→ Avocado

	→ Porridge mit Gojibeeren

	→ Exotische Fruchtplatte

	→ Veganes Rührei mit Austernpilze

	→ Frischer Smoothie des Tages oder Frisch gepresster Orangensaft  
und ein Glas Prosecco

	→ Inkl. ein Heißgetränke nach Wahl 

DAS GELBE VOM EI 
Klassisches Shakshuka    	     € 13,00 
Tomaten-Ragout mit 2 pochierten Bio-Eiern, Fladenbrot 
(auch Vegan erhältlich mit gebratene Austernpilze) 
 

Avocadotoast    		      € 11,00  
Knuspriges Toastbrot, Avocado, pochiertes Bio-Ei, Sauce Hollandaise 
 
Wahlweise	 mit geräuchertem Lachs    	            € 6,00 
	 mit 3 Garnelen    	           € 8,00
		  mit Roastbeef    	           € 8,00
	

Avocadotoast Vegan   	      € 15,00 
mit Avocado, geräucherten Tofu, eingelegte Kirschtomaten und Kräuter-Knoblauchcreme



KLASSIKER  AN FRÜHSTÜCKSGERICHTEN 
UND EIERSPEISEN
2 Stk. Spiegeleier mit Schinken oder Speck    		      € 7,50 

Rührei ( 2 Eier )    		       € 5,50

Eier-Omlett    		       € 8,50
Wahlweise	 mit Speck    	           € 1,50 
	 mit Schinken    	           € 1,50
		  mit Pilze   	           € 1,50
		  mit Käse   	           € 1,50
		  mit Tomaten   	           € 1,00
		  mit Lachs   	          € 4,00
Zu allen Eierspeisen servieren wir Brot.
 
Wurst/Käseplatte   	    € 10,00
mit Brot und Butter
 
Süße Aufstriche   	    € 5,50
mit Brot
 
Mini-Weißwurst   	    € 5,90
mit Breze und süßem Senf
 
Portion Räucherlachs  	    € 5,90
 
Porridge   	    € 5,50
mit Gojibeeren
 
kleine exotische Fruchtplatte  	    € 6,90



GEHT IMMER ZU AN GLASERL
Bauernbrot   	    € 10,00
mit Sardinen in warmer Fassbutter und Oliven
 
3erlei Aufstrich   	       € 8,00 
mit frisch gebackenem Brot (auch Vegan erhältlich)
 
Sofias Beef Tartar   	    € 18,00
mit frisch gebackenem Brot und Wachtelei
 
Tomaten Bruschetta   	       € 9,00
Tomaten Bruschetta mit Burrata   		                 € 15,00
 

French fries oder mit Süßkartoffel Pommes (+ € 2,00)

Rot / weiß   	     € 4,50 
Trüffel / Parmesan   	     € 6,50
Chili / Limette   	     € 5,50
 

Frische Austern (nicht immer erhältlich bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter)

Gratinierte Auster  					             Stk. / € 2,70
 
Miesmuscheln
in Tomaten und Weißweinsud mit knusprigen Brot 

Kleine Portion   	    € 14,00 
Große Portion (1kg)   	    € 24,00



DARFS A BISSL MEHR SEIN
Tagliolini
aglio e olio   	     € 11,00 
fruchtige Tomatensauce und Pesto   	     € 12,00
Miesmuscheln / Weisswein / frische Kräuter   	     € 16,00
 

Salat Bowls    		       € 8,90
Bunter Blattsalat, Kirschtomaten, Kresse / Sprossen, Brot

Wahlweise	 mit gebratenen Rinderstreifen   	        € 19,00 
	 Roppener Schafskäse   	        € 13,00
		  Garnelen 5 Stk   	        € 19,00
		  Avocado und Kichererbsen   	        € 16,00
		  (auch Vegan erhältlich)
 

Haus-Toast    		       € 8,00
Saunaschinken, Käse, Zwiebel, Tomaten, Essiggurken, Dip



FLAMMKUCHEN  pikant

Der Klassische   	    € 12,00 
Crème fraîche, Lauch, Zwiebel, Emmentaler, Speck 

Der Burner   	    € 15,00
Crème fraîche, Lauch, Chorizo, Paprika, Chilli, Emmentaler
 
Viva Italia   	    € 16,00
Ricotta, Parmaschinken, Cherrytomaten, Burrata, Rucola
 
Fisher men friends   	    € 16,00 
Crème fraîche, Lauch, Zwiebel, Emmentaler, Räucherlachs

FLAMMKUCHEN  süß

Schokobanane   	    € 12,00
Süße Creme, Banane, Nutella, Mandelsplitter

Heiße Liebe   	    € 13,00 
Süße Creme, Himbeeren, Vanillesauce, Biskuitbrösel

FLAMMKUCHEN  vegan

Der Klassische   	    € 12,00
Veganer Frischkäse, Lauch, Zwiebel, veganer Käse, Räuchertofu

Der Burner   	    € 15,00
Veganer Frischkäse, Lauch, Zwiebel, veganer Käse, Paprika, Chilli, Tomaten

Der Pilzige   	    € 15,00 
Veganer Frischkäse, Lauch, Zwiebel, veganer Käse, Pilze der Saison



MITTAGSMENÜ  von Montag bis Freitag von 
11:30 – 13:30 Uhr

inkl. Suppe und Salat vom Buffet   	    € 14,00 

Unsere Speisen können folgende Allergene enthalten,  
wenn eine Unverträglichkeit besteht wendet euch bitte an unser Servicepersonal.

A – Gluten, B – Krebstiere, C – Eier von Geflügel, D – Fisch, E – Erdnüsse, F – Sojabohnen,  
G – Milch von Säugetieren, H – Schalenfrüchte, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesamsamen,  
O – Schwefeloxid und Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere


